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KIRSEHIR AHI EVRAN UNIVERSITESI
KAMAN UYGULAMALI BiLIMLER YUKSEKOKULU MUDURULUGU

Kirsehir Valiligi himayesinde 22/09/2025-28/09/2025 tarihleri arasinda gergeklestirilecek olan
“Ahilik Haftas1 Etkinlikleri” kapsaminda tiniversitemiz isbirliginde Tiirkiye nin farkli bolgelerindeki
tiniversitelerin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii lisans 6grencilerine yonelik olarak yemek
yarismas! diizenlenmektedir. Universiteler Arasi Yemek Yarigmasi programda belirtildigi {izere
25.09.2025 Persembe giinii saat 14.00’de (program i¢in https://ahilikmirasi.com.tr/program-takvimi/)
boliimiimiiz koordinasyonunda gerceklestirilecektir. Kirsehir’in yoresel yemekleri konsepti ile
diizenlenecek etkinlikte katilimcilar tarafindan  Ahilik anlayisimin  tabaklara  yansitilmasi
beklenmektedir. Katilimcilar etkinlige ana yemek kategorisinde Kirsehir’e 6zgili cografi isaretli tirtinleri
temel alan ve yoresel 6zelligi olan bir yemek ile katilabileceklerdir.

S6z konusu yarisma i¢in Tiirkiye’nin her bolgesinden bir ekibin katilim saglanmasi
beklenmektedir. Tiirkiye’nin yedi bolgesinin temsil edebilmesi adina asagida belirtilen tiniversitelerin
gastronomi ve mutfak sanatlar1 boliimlerine davet yazisi génderilmesi hususunda geregini saygilarimla
arz ederim.

1. Afyon Kocatepe Universitesi (Ege Bolgesi)

Artvin Coruh Universitesi (Karadeniz Bolgesi)

Bitlis Eren Universitesi (Dogu Anadolu Bolgesi)

Burdur Mehmet Akif Ersoy Universitesi (Akdeniz Bolgesi)
Gaziantep Universitesi (Giiney Dogu Anadolu Bélgesi)
Konya Selguk Universitesi (I¢ Anadolu Bolgesi)

No oo k~wd

Sakarya Uygulamali Bilimler Universitesi (Marmara Bélgesi)

Etkinlik Genel Kurallar:
Yarisma i¢in katilimcilardan bir ticret alinmamaktadir.
Katilimcilarin ulagim ve konaklama hususlari valilik tarafindan organize edilecektir.
Bir akademisyen gozetiminde GMS lisans boliimiine kayith 6grenciler katilacaktir.
Katilim 7 grup seklinde ve gruplar en fazla 3 6grenci ve 1 akademisyenden olusacaktir.
Katilimeilar kullanacaklar1 malzemeleri ve sunum tabaklarini kendileri getirecektir.
Sunumlar iki porsiyon olarak hazirlanacaktir (Bir tabak jiiri tadimi, digeri teshir igin)
Etkinlik alaninda kullamilmak tizere istasyonlar hazir bulundurulacaktir. Bunlarin yani sira
yarismacilar ihtiyag duyduklari ara¢ ve geregleri kendileri getirebilirler.
e Sunulacak triinlerin hazirlanmasi 14.00-17:00 saatleri arasinda gerceklesecek ve degerlendirme
stirecine gegilecektir. (yarigma saatinde giincelleme yapilabilir)
e Etkinlik esnasinda biitiin malzemelerin kullanim sorumlulugu yarismacilara aittir.
e Tadimlar jiiri tarafindan degerlendirilerek ve sonuglar etkinlik sonunda agiklanacaktir.
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